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FICHE TECHNIQUE
MACON-CHARDONNAY “Le Berceau” 2024

Superficie: 4o0a Altitude : 240-350m

Situation: Commune de Chardonnay Orientation : Nord/Nord-Est

Cépage : Chardonnay Sol : calcaire, argilo-limoneux peu épais
Production : Environ 2000 bouteilles/an Plantation: 1974

Vendange manuelle

VINIFICATION :

Pressurage pneumatique de la vendange entiére

[ )
o Débourbage, conservation sur lies fines
o Ensemencement levures sélectionnées
o Fermentation alcoolique 100% en futs de chéne
ELEVAGE :
o Fermentation malolactique a 100%
. 10 mois en fiit de chéne (15 a 30% de fiits neufs) puis 2 mois en cuve
o Batonnage tous les 7 a 10 jours

Mise en bouteille a la propriété avec collage et/ou filtration apres essai
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Potentiel de garde : 2029

Note de dégustotion :

Le bouguet est Legérement pluy ample gue
celul de Busserettes. Des fritsy miry et
Jjuteuy, dey notes de poire et une pounte de
plehe, le towt soutenn por une frailchewr
agréable. Py opulent gue Lo millésime
2023.
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LE BERCEAU
........ OX MACON.CHARDONNAY CONTHOLEE

Noté 89/100 pow Jasper Movris

Mis en bouteille par
JEAN-MARC BOILLOT i
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Domaine Jean-Marc Boillot - 2 Route de Beaune - 21630 Pommard - Tel : +33 (0)3 80 22 71 29 o ‘@'
www.jeanmarc-boillot.com / contact@jeanmarc-boillot.com



http://www.jeanmarc-boillot.com/
https://www.facebook.com/alzingre/
https://www.instagram.com/maisonjmboillot/?hl=fr

